DAR SOCIETY PRESENTS

THE MUSEUM
BANQUET

[.a Carte

Septembre 2026

Un diner en trois actes, servi dans un palais marrakchi du XIx® siécle.

A dinner in three acts, served in a 19th-century Marrakech palace.

520 MAD / PERSONNE

aere Les jardins secrets de la Medina

The secret gardens of the Medina
Cinq salades servies au centre de la table, a partager. Five salads, served family-style.

Zaalouk fumé Smoked aubergine caviar

Caviar d'aubergine fumée mijoté avec tomate, ail et épices douces.

aubergine - tomate - ail - épices - huile d'olive

Tomate et Concombre Crisp tomato & cucumber salad

Salade croquante de tomate et concombre a I'huile d'olive.

tomate - concombre - huile d'olive

Betterave et OTrange  Roasted beetroot & orange

Betterave rotie aux segments d'orange, entre douceur et notes terreuses.

betterave - orange - huile d'olive

Pomme de terre et cumin Cumin-spiced potatoes

Pommes de terre tendres assaisonnées au cumin, a la marocaine.

pomme de terre - cumin - épices

Briwates traditionnels Five-spice chicken briwates

Briwates 5 épices au poulet et Iégumes de saison.

pate brick - poulet - 5 épices - légumes de saison
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sore . Tous les regards sur la Tangia

All eyes on the Tangia

Tangia aux pommes d€ terre de pallle Slow-cooked tangia, straw potatoes

Viande cuite lentement a la marrakchie, servie avec des pommes paille croustillantes.

viande - pomme de terre - épices - smen

A . .
Poulet roti, sauce Daghmira  roast chicken, daghmira sauce

Poulet roti dans une sauce daghmira riche aux oignons caramélisés et épices.

poulet - oignon - épices - daghmira

Sardines en tagine, charmoula  charmouta sardine tagine

Sardines marinées a la charmoula, cuites lentement en tagine avec herbes et citron.

sardine - charmoula - herbes - citron - tomate

/ /
~cre i Douce Serenade oot soremad

Pastilla au lait « La Jawhara »  wiik pastilia with aimonds

Couches de pate croustillante, creme de lait parfumée et amandes.

pate filo - lait - amandes - cannelle - sucre glace

Sélection de douceurs traditionnelles Traditional Moroccan pastries

Assortiment de patisseries marocaines de la maison.

amandes - miel - eau de fleur d'oranger - sésame

MENU UNIQUE - SET MENU

520 MAD / PERSONNE

Carte de septembre 2026, renouvelée chaque mois.

September 2026 menu, renewed monthly.




